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49 rue du Général Leclerc, 92130
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leonielougeO0O@gmail.com
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Créative
Autonome
Curieuse
Minutieuse
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Langues
» Frangais mEEEE
» Anglais ans
= Espagnol mm

Expériences
professionnelles

Apprentie patissiére
l16eme, 2025-aujourd hui
développement de la précision, de la rapidité
d'exécution et de la créativité.
Approfondissement des techniques.

Apprentie pétissiére

l4eme, 2024-2025
apprentissage des bases de la patisserie, des

normes d'hygiene.

A propos de moi

Actuellement, je suis un Certificat de

Spécialisation “pétisserie de boutique”, a I'école

de Boulangerie et de Patisserie de Paris, en

alternance a la boulangerie-patisserie
“A la petite Marquise”.
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Compétences
principales

Maitrise des bases de
la patisserie.
Connaissance des
regles d’hygiene et de
sécurité alimentaires.
Travail en équipe et
en autonomie.
Adaptabilité.
Utilisation du matériel

de paétisserie.
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Formation

CS patisserie de boutique
12eme, 2025-2026
& I'EBP Paris.

CAP patisserie
12eme, 2024-2025
& 'EBP Paris.



